CARTE BLANCHE

Laat je verrassen door onze chef met een
zorgvuldig samengesteld 3- of 4-

gangenmenu
MENU DU CHEF
drie gangen

vier gangen

drie gangen vegetarisck ;

vier gangen vegeta

supplement kaaspla

ESTERS 20 (half dozijn)

wse creuses nr. 3 38 (dozijn)

IVAR APERO 15 (100 g)

e ham & gedroogde worst van

Limburgs varken

KOUD
MAKREEL 18

rode biet - dille - wortel - passievrucht

EEND 18

paddenstoel - chimichurri - appel

ZEEWOLF TARTAAR 18

bleekselderij - radijs - amandel - mango

SAVOOI KOOL 14

daikon - tomatillo - peterselie - macedamia



WARM

KABELJAUW

paksoi - kamille - gember

PARELHOEN

okra - cantherellen - paprika - truffel :

DIAMANTHAAS

peer - zwarte knofloo

ZONNEBLOEMPITI .

gekonfijte citroe

PPLEMENTEN

GRILDE LITTLE GEM 5.50

met Parmezaan en citroen

ROSEVAL KRIELTJES 5.50

gCI’OOStCI‘d - met grocence mayonaise

WITTE ZUURDESEMBOL 450

\‘ van Bakkerij Koos met beurre noisette
ol
DESSERT
LIMONCELLO SORBET 14

mandarijn - pistache - witte chocolade

TAMARILLO 14

palmsuiker - pandang - honingmeloen

KAASPLANK 18

vier verschillende kazen - pruimenbrood van

bakkerij Koos - confiture



